Citrronkage med birkes
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Pisk aggene til skum med sukkeret.
Smelt smorret
Riv skallen af de 3 citroner

Bland citronskal og saft af | citron i zggemassen, sa birkes, malken og smarret og nér det er vendt
forsigtigt, men grundigt rundt, en blanding af mel og bagepulver.

Kom dejen i en stor smurt springform eller ildfast fad, si det er ca. halv fuld.

Bag ved 165 °C ica. 45 min.

Imens koges saften af 2 citroner med 2 di sukker til en ikke for tyk sirup (ca. 3 min). Kal siruppen
af og heeld den over kagen, nir den kommer ud af ovnen.

(Holder sig fint 4 - 5 dage i kekkenet)
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